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Lieve bewoners

Onze Sinjoor, dit huisblad dat jullie nu in jullie handen hebben, gaat al
vele jaren mee. Doorheen al die jaren veranderde er heel wat zowel
binnen als buiten ons huis. Eén ding blijft echter hetzelfde. ledere
januari-editie opnieuw wensen we jullie en jullie dierbaren een gezond
en gelukkig nieuwjaar. Deze editie is dat niet anders.

Hoewel we het niet in handen hebben, hopen we dat jullie
gezondheidsgeluk mogen ervaren zodat we er in 2025 samen een lap
op kunnen geven en dit huis tot jullie thuis kunnen maken. Dat blijft
ons doel.

Ongetwijfeld zullen er ook komend jaar dingen veranderen en zullen
onverwachte dingen het dagdagelijkse kleur geven. Doorheen al die
onwetendheid zijn er ook zekerheden: dagen die doorbroken worden
door warm bezoek van familie en vrienden, samen zingen en swingen
tot onze stemmen hees en onze lichamen moe zijn, ons uitleven en
vooral smullen in de bakworkshops onder leiding van onze vrijwilliger
Paul, de talloze andere vrijwilligers die ervoor zorgen dat er van de
cafetaria genoten kan worden en dat er op uitstap gegaan kan worden.

Er is zoveel om naar uit te kijken en tijdens deze begindagen van
januari komen we graag langs om te horen waar jullie naar uit kijken.

Op een onvergetelijk jaar samen met jullie.

Warme groet
Huis Sint-Jozef
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Onze kerstmarkt was een gezellige namiddag, doordrenkt van warmte,
gezelligheid en natuurlijk veel leuke kraampjes. De variéteit aan kraampjes
zorgde voor een fijne sfeer, met voor ieder wat wils. Van handgemaakte
geschenken tot heerlijke lekkernijen. Een speciale dank aan alle
kraamhouders, vrijwilligers en medewerkers die zich hebben ingezet om dit
evenement mogelijk te maken. Jullie inzet was van onschatbare waarde!
Geniet nu vooral van de mooie foto’s die de sfeer en het plezier van de
kerstmarkt vastleggen.
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Op een gezellige namiddag kwamen de kleuters samen
met de bewoners om te bakken. Het is altijd bijzonder
om te zien hoe kleuters en bewoners samen een
activiteit uitvoeren. Het bakken van lekkernijen biedt niet
alleen de gelegenheid om creatief te zijn, maar ook om
herinneringen op te halen. Samen bakken is een
activiteit die generaties verbindt, waarbij kleuters en
bewoners elkaar inspireren en plezier maken.



Wie aan Kerst en Sinterklaas denkt,
denkt direct aan speculaas. Daarom
besloten we om onze eigen
speculaas eens te maken. Het
recept was vrij makkelijk om te
maken en de bewoners maakten er
koeken van. Nadien werd er een
smaaktest gedaan door de
bewoners van bakworkshop en de
bezoekers in de cafetaria. ledereen
vond het zeer lekkere speculaas en
waren benieuwd naar hoe ze dit zelf
konden maken. Kijk voor het recept
enkele pagina’s verder.



Onze Moosebar was opnieuw een groot succes. We gingen rond bij de
bewoners met heerlijke drankjes, zodat we samen konden klinken op een
goede gezondheid en de feestdagen in stijl konden beginnen. De sfeer was
warm en gezellig en iedereen genoot van het samenzijn. Het was een perfecte
gelegenheid om even tot rust te komen, te lachen en herinneringen te maken.

Kortom, een geslaagde en sfeervolle namiddag om het jaar feestelijk af te
trappen.




Recept bakworkshop

Hasseltse Speculaas

Ingrediénten voor 30 koekjes:

- 500 gram bloem

- 125 gram boter

- 375 gram donkere kandijsuiker
- 2 eieren

- 1 kl gemalen kruidnagel

- 10 gram vanillesuiker

- 50 gram melk

- 1,5 kl kaneel

- mespunt alkali

- 1 kl bakpoeder

Bereiding

1. Meng de kandijsuiker en boter in een keukenrobot.
2. Voeg eieren, kaneel, kruidnagel en vanillesuiker toe.

3. Zeef de bloem en meng samen met Alkali, keukensoda, snufje zout
en melk tot een homogene massa. Laat het deeg een uurtje rusten.

4. Verdeel het deeg in porties (30 gr) en rol in bolletjes. Duw ze plat en
leg ze op bakpapier op een bakplaat.

5. Verwarm de oven voor op 180°C en bak de speculaas 12 minuten.
Laat nadien afkoelen op een rooster

Eet smakelijk!



6 januari: Driekoningen

Ook bij onze bewoners zullen de 3 Koningen
langskomen. Dit doen ze niet met lege handen,
maar met een heerlijke driekoningentaart.

Het is uiteraard de bedoeling dat er eerst even
gezongen wordt voor de 3 Koningen met het
bekende lied. Nadien kunnen ze dan een stukje
taart krijgen.

Degene die de boon heeft, krijgt een prachtige
kroon.

9 januari: Proeverij

Onze maandelijkse proeverijen zijn terug. Dit kan
gaan van wijnen tot tapas. Elke maand is er iets
anders te proeven en is er voor ieder wat wils bij.
ledereen is van harte welkom om te komen
proeven. Ook geeft Milan altijd interessante info
en weetjes over alles wat we proeven.

Als u zelf een suggestie zou hebben, mag u dat
altijd laten weten aan het woonleefteam.

7 en 21 januari: Wiskes

We komen samen in de cafetaria om 15u30 onder
begeleiding van Luc en Annemie. Er is een nieuw
zangboekje gemaakt met nieuwe liederen zodat er
eens andere meezingers aan bod komen. Deze
keer zullen er nog een paar leuke kerstliederen aan
bod komen.

s :
Smeer de stembanden maar goed in en kom
gezellig met ons meezingen.



AVOND

VRIODAG
10 JANUARI

deuren open: 19u330
Start guiz: 20000
€10/per ploeg”
IS Embih el
woonleefteamoohsj-berchem.be

Grotesteenweg 112
26800 Berchern

‘ploeg van max 6 pers.



Lieve bewoners

Wisten jullie dat 2025 een zogenaamd Heilig jaar is? Om de 25 jaar is er een
jubeljaar. Met deze traditie wil de Rooms-Katholieke kerk iedere generatie de kans
geven om een speciale tijd van barmhartigheid en genade in hun leven te ervaren.

Als motto voor het jubeljaar werd er gekozen voor ‘Pelgrims van de hoop’. Ook
mensen die niet gelovig zijn, spreekt dit thema aan. Het zijn roerige tijden en het
verlangen naar hoop en lichtpuntjes klinkt harder dan ooit.

Het jubileumlogo is ontworpen door de Italiaanse kunstenaar Giacomo Travisani.
Het toont vier gestileerde figuren, die de hele mensheid voorstellen, afkomstig uit
de vier hoeken van de aarde. Ze omhelzen elkaar om de solidariteit en
broederschap aan te geven die alle volkeren zouden moeten verenigen.

De ruwe golven onder de figuren symboliseren dat het leven niet altijd soepel
verloopt. Het anker is een symbool van hoop. Het dynamische kruis van Christus
buigt zich naar de mensheid en strekt zich naar ons uit om de zekerheid van zijn
aanwezigheid en de veiligheid van hoop te bieden.

Hoop stelt niet teleur.

In de komende maanden neem ik jullie dan ook mee in verhalen van hoop.
Verhalen uit jullie eigen leven, verhalen uit de Blijde Boodschap. In januari staat
het volgende op het programma:

Dinsdag 7 januari om 10u45: Bezinning (kapel)
Woensdag 15 januari om 10u45: Eucharistieviering met Jacky (cafetaria)
Woensdag 22 januari om 10u45: Eucharistieviering met Serge (cafetaria)
Woensdag 29 januari om 10u45: Bezinning (kapel)



Leffe winter

Het bier wordt gebrouwen door
AB InBey te Leuven.

Het bier wordt sinds 2017
gebrouwen en was direct al een
schot in de roos. Het wordt een
paar keer per jaar gebrouwen
voor de komende
wintermaanden.

Het heeft een alcoholpercentage
van 6,6 %.

Het bier is een prachtig donker
bier. Er zit een gerookte smaak
en toetsen van kruidnagel,
karamel en koffie in.

Het heeft een fijne balans tussen
bitter en zoet. De kruidige
smaken zijn duidelijk aanwezig,
maar overheersen niet.

De afdronk van het bier is fruitig
droog en zindert nog lang na.

Het is een mooie aanvulling op
de gezellige kerst- en
winteravonden.

Schol!

Bier van de maand € 3,00




Hip Hip Hoera!

Hartelijk gefeliciteerd
aan de jarigen van deze maand!

Mevrouw Thyssen 1 januari
Mevrouw Knecht 4 januari
Mevrouw Ehlinger 10 januari
Mevrouw Verdeyen 10 januari
Mevrouw Gimenez 15 januari
Mevrouw Van De Venne 24 januari
Mevrouw Berckmans 31 januari
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Wij verwelkomen mevr. Verdeyen op afdeling De Linde

Wij verwelkomen mevr. Verlinden op afdeling Magnolia

Wij verwelkomen dhr. Briones Y Casal op afdeling De Linde

We hopen dat ons huis als een thuis mag aanvoelen.

a sense of
W@W Op 3 december namen we afscheid
i VW@‘W van mevrouw Henderickx.

solll & glontock

oy ZWWW% Op 9 december namen we afscheid

van mevrouw De Keersmaecker.

Op 15 december namen we afscheid
van meneer De Laet.



Pim Pam Pom Animacion
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Pim Pam Pom Animacion
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